La grandc carte

Saladcs
Mesc]un de salade verte
Mesc]un de salade comPosée

Sa]acle de caille au ba]samique et son croquant
Sa]acle de chevre chaud
Sa]ade César (Poule’c, parmesan et crofitons)

Sa]acle Nicoise (thon, olives et oignons)

Sa]acle Norvégierme (saumon, céPres et oignons)

Hors—-d’ocuvrcs

I oie gras au cognac et sel de (uérande, Pain &’épices
5t~Jacques gratinée dans sa coqui”e

T errine de chevreuil

Créme de cou rge

Mct reconnu

Roastbe@c froid et sauce tartare accom Pagné de frites

Fétcs
FCHI’IC carbonara
FCHI’IC au saumon

Fen ne Festo

S’pécialité de 'Oscar

Tar’tare de boeuf - 120 ar.
Tar’tare de boeuf - 180 ar.

[t cest Vous le Chcmc !

\/otre tartare coupé au couteau est assaisonné selon vos goﬁts.

7.00
8.00
15.00
14.00

18.00
15.00
15.00
9.00

| e chariotde dégustation vous est Présenté.

APrés un Premier assaisonnement de base maison, vous choisissez

votre alcool ainsi que les ingréc{ients qui I’accompagnent !

o
i8.00 @
22.00
20.00
22.00
22.00
22.00

P
26.00 @
22.00
26.00
21.00
30.00 @
3400 W

Senvi avec beurre et toasts, frites ainsi qu’un mesclun de salade verte en entrée.



Viandes

Entrecéte alasauce Oscar
Magret de canard au miel et romarin

SUPrémes de caille aux marrons et foie gras

Ces? Plats sont servis avec des Iégumcs de saison ainsi que du gratin dauphinois

Foé]on de bocu]c, sauce CaFé de Faris Maison, salade et frites

Chasse

Mignons de chevreuil et sa sauce aux airelles
Civet de chevreuil en sauce

Fi]et de lievre a la sauce au vin cuit

Scrvi avec choux rou ges, choux de Bruxc"cs, sP'étz]is, marrons et Poircs a Potz

Assiette de garnitures de chasse (sans viande)
Foélon de chasse, sauce (Café de Paris chasseur

(cl—]evreuil et ]iévre) salade et spétziis

Burgcrs

Le \/égétarien :ga]ettes de légumes, tomates, avocat et salade
| e [rancais : viande de boeuf, oignons, foie gras et salade

| e T raditionnel : viande de beeuf, oignons, tomates et salade

T ous nos burgcrs sont servis avec salade et frites

]:onduc

(hinoise a g0go (beeuf, Pou]et), salade et frites (min. 2 Personnes)

Poissons
(Gambas au curry vert, riz
Filets de Pcrchcs frits, sauce tartare et frites

Tar’tare de saumon fumé servi avec toasts, beurre et frites

ok ok ok ok ok ok ok ok k%
Dcsscrts

Tarté Tatin aux pommes etsa glacc ala cannelle
Mos”cux au chocolat et sa glace vanille

Far{ait g!acé au Grand Marnier et Figucs
\/ermicc”cs, meringue et créme de la Grugére

] iramisu aux marrons et pruncaux

© C(Choix de Plats y compris la carte des glaccs pour détenteurs de réduction

%6.00@
%400

34.00

36.00

40.00
%2.00

38.00W

2%.00

5%.00

22.00
24.00

20.00

352.00 par personne

52.00
28.00

28.00@

12.00@
12000

9.00W
12.00Q

9.00W



